« Hamburger

» 2x kipsaté

« BBQ worst

« Gemarineerd speklap
of kipfilet

» Runderburger

« 2x kipsaté

» Pepersteak of
carpacciospies

« Gemarineerd varkens-
filet, kipfilet of
BBQ worst

» 3 soorten saus (knoflook-,
hamburger- en satésaus)

« Stokbrood en kruidenboter

Runderburger

2x yakitori kipdijsaté
Pepersteak of

carpacciospies

Lamskotelet,

gemarineerde kipfilet

of spare rib

3 sauzen (knoflook-, hamburger-
en satésaus)

Stokbrood en kruidenboter

2 salades (aardappelsalade en
BBQ rauwkostsalade)

BBQ KIDS

» 1saté
« 1 hamburger
* 1BBQ worst

BBQ PAKKET SUPERIEUR

Black Angus burger (140 gram)
Black Angus bavette of

Black Angus spies

Saté van varkenshaas

of kipshaslick

Lamskotelet of spare rib

3 sauzen (knoflook-,

hamburger- en satésaus)
Stokbrood en kruidenboter

2 salades (aardappelsalade en BBQ
rauwkostsalade of 1andere salade
naar keuze)

BBQ MASTER

Black Angus burger (140 gram)
Black Angus bavette of

rib eye (150 gram)

2 gemarineerde

lamsrack

Garnalenspies of

saté van varkenshaas

3 sauzen (knoflook-, hamburger-
en satésaus)

Stokbrood en kruidenboter

2 salades (aardappelsalade en BBQ
rauwkostsalade of 1andere salade
naar keuze)

BBO VEGAN

Vega Burger Luxe

Groentespies

Maiskolf

Fakkelbrot (zie vegalijst

voor meerdere opties)

3 sauzen (knoflook-, hamburger-
en satésaus)

Stokbrood en kruidenboter

2 salades (aardappelsalade (vega)
en BBQ rauwkostsalade)

COMPLEET
VERZORGDE BBAQ

Wilt u optimaal genieten van uw
barbecue? Wij kunnen alles voor u
verzorgen. Bij bedrijfsfeesten, partijen
of bij u thuis komen wij voor u
barbecueén.

DE BBQ SPECIALIST ALS U
VOOR GROOT WILT GAAN!

GROOT VLEES

* Rib eye
Cote de boeuf

* T-bone
Tomahawk
Picanha (Hollands)
Black Angus picanha
Black Angus bavette
Black Angus short ribs
Buikspek (met of zonder zwoerd)
Procureur (pulled pork)
Dikke spare ribs

KERNTEMPERATUREN

RARE MEDIUM WELL DONE
Rundvlees
Biefstuk 45°C 60°C 70°C
Ossenhaas / 45°C 60°C 70°C
tournedos
Hele rib-eye 48°C 60°C 70°C
(of lende)

Varkensvlees
Buik 80°C
Spare ribs 75°C

Lamsvlees
Lamsbout, 65°C
geroosterd lam

SCAN &

#

HERKOMST VAN ONS VLEES

Wij verkopen het Hollands Roodbont ras.
Deze runderen groeien op bij onze neef
Marcel Pouw op zijn boerderij tussen
Abcoude en Baambrugge. Dit is op en
top Hollands vlees, geboren, groot-
gebracht en geslacht in Nederland.

Op deze boerderij staat het welzijn van
de runderen hoog in het vaandel. Hier
hebben de runderen op de diverse
weilanden voldoende leefruimte en
beschikken ze over ruime en schone
stallen, waar ze op een dik bed van stro
kunnen liggen.

Keten Duurzaam Varkensvlees (KDV)
staat voor een duurzame manier van
varkens houden zodat iedereen kan
genieten van een verantwoord stukje
varkensvlees. Onder duurzaam verstaan
we: blijvende verbeteringen op het
gebied van dierenwelzijn én milieu. We
zijn een 100% Nederlandse keten met al
meer dan 250 aangesloten boerderijen,
vleesverwerkers, slagers, en retailers.

Onze Hollands Kroon Kip heeft een zo
klein mogelijke ecologische voetafdruk.
Door een optimale voer-vlees conversie
is de Hollands Kroon Kip super duurzaam
en heeft van alle kipsoorten de kleinste
CO2 footprint wat inhoudt dat de Hollands
Kroon Kip het beste is voor het milieu.
De leefomstandigheden van de kip
worden hierbij niet uit het oog verloren.

Voor de BBQ hebben wij Nieuw-Zeelands
lamsvlees. De lammeren groeien op op
het Noordereiland in Nieuw-Zeeland

op familieboerderijen met uitgestrekte
grasvelden. Het regelmatig gematigd
klimaat zorgt voor een consistente en
hoge standaard van de smaak van het
lamsvlees. De lammeren leven volledig
buiten en kunnen grazen op de uitge-
strekte grasvelden van de boerderij,
hierdoor zijn ze uitsluitend gras gevoerd.




